
Galette en 4, 6 ou 8 parts
100 % PUR BEURRE et 100% FAIT MAISON 
Sur commande à partir du 31 décembre

Frangipane
Feuilletées pomme
Briochées Façon Tropézienne 
(nature, spéculoos ou chantilly framboise)
Elle revient ! la Fleur de vanille
Taille unique - 6 parts              26,00 €

la chocolat / Fruits rouges
Pâte feuilletée chocolat, 
crème d’amandes, chocolat 
et compotée de fruits rouges

U N I v E R S

des Bûches
POUR  TERM INER  lE  REPA S  AU  SEPT I èME  c I E l

6 parts : 30,60 €  - 8 parts : 40,80 €
Les bûches sont disponibles en bûchettes à 4,90 €

pluton - Biscuit financier amande, crumble chocolat 
au lait Jivara 40%, mousse chocolat noir Extra bitter 61%, 
lait Jivara 40% et Ivoire 35%

Jupiter - Biscuit moelleux au caramel beurre salé, 
crumble fleur de sel enrobé de chocolat au lait Jivara 
40%, insert crème brulée à la vanille de Taha’a, crémeux  
chocolat Jivara 40%, mousse lactée caramel

soleil - Biscuit financier amandes et zestes de ci-
trons, crumble à la fleur de sel enrobage chocolat blanc,  
crémeux fruits de la passion, mousse au lait vanillé

la terre (Sans Gluten) - Biscuit pain de gênes 
amandes sans farine aux éclats de noix de pécan du Brésil, 
croustillant duja amandes fleur de sel, compotée de poires 
à la vanille de Taha’a, mousse praliné noix de pécan

mercure - Biscuit caramel beurre salé aux éclats de  
noisettes, crumble enrobé de chocolat au lait et caramel 
beurre salé, mousse intensément noisette, crémeux praliné 
noisette, crémeux chocolat Hukambi 53%

saturne - cake au chocolat et éclats de marrons, 
mousse intensément vanille de Taha’a, compotée de fruits 
rouges, crème de marrons

neptune (sans gluten) - Biscuit moelleux chocolat, 
glace stracciatella, meringue croquante

uranus (sans gluten) - Biscuit moelleux chocolat,  
crème glacée vanille de Madagascar aux noix de Pécan 
caramélisées, crème glacée Jivara 40% 

la lune (sans gluten) - Biscuit moelleux aux amandes,  
crème glacée caramel beurre salé, crème glacée aux pommes 
caramélisées 

la Bûche collection 2K23 - taille unique 8 pers
Biscuit pain de gênes à l ’amande, croustillant duja amandes, 
crémeux ananas, mangues, passion et vanille de Taha’a, mousse  
légère infusée à la fève de tonka                             48,00 €

N O U v E l l E

année 2024
Pour le Nouvel An, les bûches pâtissières 
seront également disponibles 
en Entremet Nouvel An - 5,10 € la part

le 2K24 - Biscuit et croustillant noisettes 
du Piémont, crémeux vanille de Tahiti, mousse 
légère aux zestes de citrons bergamotes, format 
unique 8 personnes                          40,80 €

(8 pers - 31,50 €)

venus - Biscuit pain d’épices, crème glacée aux  
brisures de spéculoos et éclats de meringues

mars (sans gluten) - Brownie noix de Pécan  
caramélisées, crème glacée vanille de Madagascar, 
crème glacée cacahuète, caramel beurre salé

comète (sans gluten) - Biscuit pain de gêne, 
crème glacée vanille de Madagascar, meringue  
italienne 

commandeS
                             Afin de satisfaire au mieux vos commandes et de 
faciliter l ’organisation de notre équipe, merci de bien vouloir 
commander avant : le dimanche 17 décembre 2023 pour 
Noël  • le samedi 23 décembre 2023 pour la Saint Sylvestre

                       Pour retirer vos achats, n’oubliez pas de 
vous munir de votre bon de commande.

1 Galette de 8 parts achetée  
= 1 bouteille de cidre offerte

oFFRe
SPéciale

J O y E U x  N O ë l  E T  B O N N E  A N N é E  2 0 2 4  ! !

Noël dans les étoiles !

Blandine et Simon Huchette
Boulangerie Pâtisserie | chocolaterie | Glacerie

1540 rue du Touret,  62136 la couture | 03 21 64 19 80

Boulangerie Pâtisserie
LE TOURET
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RetRaitS

La Bûche Collection La Sphère dans la Galaxie

Pluton



U N I v E R S 

gourmand
des suJets de noël en chocolat valrhôna
le père Noël en chocolat , le Sapin de Noël

des Fritures de noël en chocolat les 100 grs
Ivoire, Jivara, Dulcey et Guanaja                               4,95 €
des mendiants en chocolat les 100 grs
Guanaja, pistaches et amandes de Provence, 
noisettes du Piémont                                              4,95 €
des chocolats valrhôna les 100 grs
Ballotins de bonbons au chocolat praliné 
et ganache aux fruits                                             7,00 €
des taBlettes de grands crus
de chocolats les 100 grs 
Noirs, acidulés, au lait ou blond biscuité,
pour réaliser vos cafés gourmands             à part i r  de 5,10 €
Des biscuits de Noël, une idée de cadeau bien gourmande 
(Financiers, roses des sables, meringuettes, guimauves, pâtes 
de fruits …)

des mignardises sucrées (par 20)
Assortiments des BEST-SEllERS                  28,00 €
des macarons en étui

6 Macarons                                          8,10 €
12 Macarons                                             14,70 €
18 Macarons                                             22,90 €

du pain d’epices                                    7,50 €

U N I v E R S

traiteur
Toutes les préparations sont faites maison avec des recettes familiales !

le pain surprise
campagnard 40 parts
Fromage & charcuterie de la ferme Dupont

38,50 €
le pain surprise polaire 40 parts
Saumon fumé, préparation de chair de crabes 
fait maison                                                44,00 €
les navettes le plateau de 24
Jambon, charcuterie (rillettes et pâté de viande), 
mimolette, saumon, préparation chair de crabes

36,00 €
les toasts le plateau de 24
Toasts poulet citron, toasts rillettes de sardines,  
toasts charcuterie (rillettes et pâté de viande), toasts 
saumon fumé, toasts préparation chair de crabes

36,00 €

le plateau mixte (mini-burgers et navettes) 
le plateau de 24 - Navettes pâte de viande,  
rillettes et mimolette / mini-burgers jambon, saumon et  
préparation chair de crabes                   38,00 €

des coquilles traditionnelles nature
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

des coquilles traditionnelles
Au sucre, aux raisins, aux pépites de chocolat, 
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

la pyramide de macarons Assortiment de 
32 Macarons sur support                            50,00 €

votre sphère dans la galaxie 
Sphère en chocolat, framboises fraîches, mousse 
chocolat, crémeux fruits rouges (accompagnée 
de son flacon en chocolat à faire fondre)

U N I v E R S

du pain
pour sublimer le repas

le pain de meule au levain, 
la Fournée d’épeautre, 
le nordiKe - Pour tous les mets 

le tradition Français, le campagne, 
le Bûcheron, le pain des andes
charcuterie, civets, gibiers, viandes en sauce, fromages à 
pâte molle, fromages à croûte, poissons gras
(campagne et Bûcheron)

le seigle au levain - Poissons gras, crus, à l ’huile 
ou marinés, fruits de mer, fromages à pâte persillée

le complet - Gibiers, pâtés, 
fromages à pâte molle ou pâte fondue

le 6 céréales - Terrines de gibier, 
viandes marinées, poissons fumés, 
fromages à pâte molle ou pressée

le Forestier - volaille, lapin, viande blanche en sauce 

le soleil (maïs) - viandes poêlées et grillées, filets de 
poissons et toutes les salades

la Fournée aux noix 
ou la Fournée aux Figues
Tous les mets, idéal pour les fromages et le foie gras

le muesli (noisettes, amandes,  raisins blonds 
et abricots) - Tous les fromages

le pain aux châtaignes
chapon aux morilles, grenadin de veau, suprême 
de pintadeau aux girolles

le mielleux 
(épeautre, amandes et miel)
Idéal pour accompagner 
et saucer les bons repas de fêtes

les toasts - Natures, briochés aux figues 
(spécial foie gras) ou seigle (spécial fruits de mer)

les navettes Briochées                            0,60 €
un peu de Fantaisies 
sur ma taBle
la baguette Epis, la Marguerite 
(pavot et sésame, nature, céréales)

les Boules de taBle
Tradition, 6 céréales, Fournée, 
Noix, Figues

HORAIRES ExcEPTIONNElS / le dimanche 24 décembre 2023 : de 
7h00 à 13h00 et de 13h30 à 17h00 Fermé le lundi 25 décembre et 
le mardi 26 décembre • Le Dimanche 31 décembre 2023 : de 7h00  à 
13h00  et de 13h30 à 16h30 • Fermé le lundi 1er janvier

New

Briochettes aux escargots
le plateau de 12 - Briochettes aux escargots 
et beurre d’ail fait maison (à réchauffer)

 19,90 €
New

pour les Fêtes

New

Briochettes aux Escargots



U N I v E R S 

gourmand
des suJets de noël en chocolat valrhôna
le père Noël en chocolat , le Sapin de Noël

des Fritures de noël en chocolat les 100 grs
Ivoire, Jivara, Dulcey et Guanaja                               4,95 €
des mendiants en chocolat les 100 grs
Guanaja, pistaches et amandes de Provence, 
noisettes du Piémont                                              4,95 €
des chocolats valrhôna les 100 grs
Ballotins de bonbons au chocolat praliné 
et ganache aux fruits                                             7,00 €
des taBlettes de grands crus
de chocolats les 100 grs 
Noirs, acidulés, au lait ou blond biscuité,
pour réaliser vos cafés gourmands             à part i r  de 5,10 €
Des biscuits de Noël, une idée de cadeau bien gourmande 
(Financiers, roses des sables, meringuettes, guimauves, pâtes 
de fruits …)

des mignardises sucrées (par 20)
Assortiments des BEST-SEllERS                  28,00 €
des macarons en étui

6 Macarons                                          8,10 €
12 Macarons                                             14,70 €
18 Macarons                                             22,90 €

du pain d’epices                                    7,50 €

U N I v E R S

traiteur
Toutes les préparations sont faites maison avec des recettes familiales !

le pain surprise
campagnard 40 parts
Fromage & charcuterie de la ferme Dupont

38,50 €
le pain surprise polaire 40 parts
Saumon fumé, préparation de chair de crabes 
fait maison                                                44,00 €
les navettes le plateau de 24
Jambon, charcuterie (rillettes et pâté de viande), 
mimolette, saumon, préparation chair de crabes

36,00 €
les toasts le plateau de 24
Toasts poulet citron, toasts rillettes de sardines,  
toasts charcuterie (rillettes et pâté de viande), toasts 
saumon fumé, toasts préparation chair de crabes

36,00 €

le plateau mixte (mini-burgers et navettes) 
le plateau de 24 - Navettes pâte de viande,  
rillettes et mimolette / mini-burgers jambon, saumon et  
préparation chair de crabes                   38,00 €

des coquilles traditionnelles nature
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

des coquilles traditionnelles
Au sucre, aux raisins, aux pépites de chocolat, 
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

la pyramide de macarons Assortiment de 
32 Macarons sur support                            50,00 €

votre sphère dans la galaxie 
Sphère en chocolat, framboises fraîches, mousse 
chocolat, crémeux fruits rouges (accompagnée 
de son flacon en chocolat à faire fondre)

U N I v E R S

du pain
pour sublimer le repas

le pain de meule au levain, 
la Fournée d’épeautre, 
le nordiKe - Pour tous les mets 

le tradition Français, le campagne, 
le Bûcheron, le pain des andes
charcuterie, civets, gibiers, viandes en sauce, fromages à 
pâte molle, fromages à croûte, poissons gras
(campagne et Bûcheron)

le seigle au levain - Poissons gras, crus, à l ’huile 
ou marinés, fruits de mer, fromages à pâte persillée

le complet - Gibiers, pâtés, 
fromages à pâte molle ou pâte fondue

le 6 céréales - Terrines de gibier, 
viandes marinées, poissons fumés, 
fromages à pâte molle ou pressée

le Forestier - volaille, lapin, viande blanche en sauce 

le soleil (maïs) - viandes poêlées et grillées, filets de 
poissons et toutes les salades

la Fournée aux noix 
ou la Fournée aux Figues
Tous les mets, idéal pour les fromages et le foie gras

le muesli (noisettes, amandes,  raisins blonds 
et abricots) - Tous les fromages

le pain aux châtaignes
chapon aux morilles, grenadin de veau, suprême 
de pintadeau aux girolles

le mielleux 
(épeautre, amandes et miel)
Idéal pour accompagner 
et saucer les bons repas de fêtes

les toasts - Natures, briochés aux figues 
(spécial foie gras) ou seigle (spécial fruits de mer)

les navettes Briochées                            0,60 €
un peu de Fantaisies 
sur ma taBle
la baguette Epis, la Marguerite 
(pavot et sésame, nature, céréales)

les Boules de taBle
Tradition, 6 céréales, Fournée, 
Noix, Figues

HORAIRES ExcEPTIONNElS / le dimanche 24 décembre 2023 : de 
7h00 à 13h00 et de 13h30 à 17h00 Fermé le lundi 25 décembre et 
le mardi 26 décembre • Le Dimanche 31 décembre 2023 : de 7h00  à 
13h00  et de 13h30 à 16h30 • Fermé le lundi 1er janvier

New

Briochettes aux escargots
le plateau de 12 - Briochettes aux escargots 
et beurre d’ail fait maison (à réchauffer)

 19,90 €
New

pour les Fêtes

New

Briochettes aux Escargots



U N I v E R S 

gourmand
des suJets de noël en chocolat valrhôna
le père Noël en chocolat , le Sapin de Noël

des Fritures de noël en chocolat les 100 grs
Ivoire, Jivara, Dulcey et Guanaja                               4,95 €
des mendiants en chocolat les 100 grs
Guanaja, pistaches et amandes de Provence, 
noisettes du Piémont                                              4,95 €
des chocolats valrhôna les 100 grs
Ballotins de bonbons au chocolat praliné 
et ganache aux fruits                                             7,00 €
des taBlettes de grands crus
de chocolats les 100 grs 
Noirs, acidulés, au lait ou blond biscuité,
pour réaliser vos cafés gourmands             à part i r  de 5,10 €
Des biscuits de Noël, une idée de cadeau bien gourmande 
(Financiers, roses des sables, meringuettes, guimauves, pâtes 
de fruits …)

des mignardises sucrées (par 20)
Assortiments des BEST-SEllERS                  28,00 €
des macarons en étui

6 Macarons                                          8,10 €
12 Macarons                                             14,70 €
18 Macarons                                             22,90 €

du pain d’epices                                    7,50 €

U N I v E R S

traiteur
Toutes les préparations sont faites maison avec des recettes familiales !

le pain surprise
campagnard 40 parts
Fromage & charcuterie de la ferme Dupont

38,50 €
le pain surprise polaire 40 parts
Saumon fumé, préparation de chair de crabes 
fait maison                                                44,00 €
les navettes le plateau de 24
Jambon, charcuterie (rillettes et pâté de viande), 
mimolette, saumon, préparation chair de crabes

36,00 €
les toasts le plateau de 24
Toasts poulet citron, toasts rillettes de sardines,  
toasts charcuterie (rillettes et pâté de viande), toasts 
saumon fumé, toasts préparation chair de crabes

36,00 €

le plateau mixte (mini-burgers et navettes) 
le plateau de 24 - Navettes pâte de viande,  
rillettes et mimolette / mini-burgers jambon, saumon et  
préparation chair de crabes                   38,00 €

des coquilles traditionnelles nature
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

des coquilles traditionnelles
Au sucre, aux raisins, aux pépites de chocolat, 
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

la pyramide de macarons Assortiment de 
32 Macarons sur support                            50,00 €

votre sphère dans la galaxie 
Sphère en chocolat, framboises fraîches, mousse 
chocolat, crémeux fruits rouges (accompagnée 
de son flacon en chocolat à faire fondre)

U N I v E R S

du pain
pour sublimer le repas

le pain de meule au levain, 
la Fournée d’épeautre, 
le nordiKe - Pour tous les mets 

le tradition Français, le campagne, 
le Bûcheron, le pain des andes
charcuterie, civets, gibiers, viandes en sauce, fromages à 
pâte molle, fromages à croûte, poissons gras
(campagne et Bûcheron)

le seigle au levain - Poissons gras, crus, à l ’huile 
ou marinés, fruits de mer, fromages à pâte persillée

le complet - Gibiers, pâtés, 
fromages à pâte molle ou pâte fondue

le 6 céréales - Terrines de gibier, 
viandes marinées, poissons fumés, 
fromages à pâte molle ou pressée

le Forestier - volaille, lapin, viande blanche en sauce 

le soleil (maïs) - viandes poêlées et grillées, filets de 
poissons et toutes les salades

la Fournée aux noix 
ou la Fournée aux Figues
Tous les mets, idéal pour les fromages et le foie gras

le muesli (noisettes, amandes,  raisins blonds 
et abricots) - Tous les fromages

le pain aux châtaignes
chapon aux morilles, grenadin de veau, suprême 
de pintadeau aux girolles

le mielleux 
(épeautre, amandes et miel)
Idéal pour accompagner 
et saucer les bons repas de fêtes

les toasts - Natures, briochés aux figues 
(spécial foie gras) ou seigle (spécial fruits de mer)

les navettes Briochées                            0,60 €
un peu de Fantaisies 
sur ma taBle
la baguette Epis, la Marguerite 
(pavot et sésame, nature, céréales)

les Boules de taBle
Tradition, 6 céréales, Fournée, 
Noix, Figues

HORAIRES ExcEPTIONNElS / le dimanche 24 décembre 2023 : de 
7h00 à 13h00 et de 13h30 à 17h00 Fermé le lundi 25 décembre et 
le mardi 26 décembre • Le Dimanche 31 décembre 2023 : de 7h00  à 
13h00  et de 13h30 à 16h30 • Fermé le lundi 1er janvier

New

Briochettes aux escargots
le plateau de 12 - Briochettes aux escargots 
et beurre d’ail fait maison (à réchauffer)

 19,90 €
New

pour les Fêtes

New

Briochettes aux Escargots



U N I v E R S 

gourmand
des suJets de noël en chocolat valrhôna
le père Noël en chocolat , le Sapin de Noël

des Fritures de noël en chocolat les 100 grs
Ivoire, Jivara, Dulcey et Guanaja                               4,95 €
des mendiants en chocolat les 100 grs
Guanaja, pistaches et amandes de Provence, 
noisettes du Piémont                                              4,95 €
des chocolats valrhôna les 100 grs
Ballotins de bonbons au chocolat praliné 
et ganache aux fruits                                             7,00 €
des taBlettes de grands crus
de chocolats les 100 grs 
Noirs, acidulés, au lait ou blond biscuité,
pour réaliser vos cafés gourmands             à part i r  de 5,10 €
Des biscuits de Noël, une idée de cadeau bien gourmande 
(Financiers, roses des sables, meringuettes, guimauves, pâtes 
de fruits …)

des mignardises sucrées (par 20)
Assortiments des BEST-SEllERS                  28,00 €
des macarons en étui

6 Macarons                                          8,10 €
12 Macarons                                             14,70 €
18 Macarons                                             22,90 €

du pain d’epices                                    7,50 €

U N I v E R S

traiteur
Toutes les préparations sont faites maison avec des recettes familiales !

le pain surprise
campagnard 40 parts
Fromage & charcuterie de la ferme Dupont

38,50 €
le pain surprise polaire 40 parts
Saumon fumé, préparation de chair de crabes 
fait maison                                                44,00 €
les navettes le plateau de 24
Jambon, charcuterie (rillettes et pâté de viande), 
mimolette, saumon, préparation chair de crabes

36,00 €
les toasts le plateau de 24
Toasts poulet citron, toasts rillettes de sardines,  
toasts charcuterie (rillettes et pâté de viande), toasts 
saumon fumé, toasts préparation chair de crabes

36,00 €

le plateau mixte (mini-burgers et navettes) 
le plateau de 24 - Navettes pâte de viande,  
rillettes et mimolette / mini-burgers jambon, saumon et  
préparation chair de crabes                   38,00 €

des coquilles traditionnelles nature
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

des coquilles traditionnelles
Au sucre, aux raisins, aux pépites de chocolat, 
Pur Beurre au lait de ferme (100g, 300g ou 500g)

la pyramide de macarons Assortiment de 
32 Macarons sur support                            50,00 €

votre sphère dans la galaxie 
Sphère en chocolat, framboises fraîches, mousse 
chocolat, crémeux fruits rouges (accompagnée 
de son flacon en chocolat à faire fondre)

U N I v E R S

du pain
pour sublimer le repas

le pain de meule au levain, 
la Fournée d’épeautre, 
le nordiKe - Pour tous les mets 

le tradition Français, le campagne, 
le Bûcheron, le pain des andes
charcuterie, civets, gibiers, viandes en sauce, fromages à 
pâte molle, fromages à croûte, poissons gras
(campagne et Bûcheron)

le seigle au levain - Poissons gras, crus, à l ’huile 
ou marinés, fruits de mer, fromages à pâte persillée

le complet - Gibiers, pâtés, 
fromages à pâte molle ou pâte fondue

le 6 céréales - Terrines de gibier, 
viandes marinées, poissons fumés, 
fromages à pâte molle ou pressée

le Forestier - volaille, lapin, viande blanche en sauce 

le soleil (maïs) - viandes poêlées et grillées, filets de 
poissons et toutes les salades

la Fournée aux noix 
ou la Fournée aux Figues
Tous les mets, idéal pour les fromages et le foie gras

le muesli (noisettes, amandes,  raisins blonds 
et abricots) - Tous les fromages

le pain aux châtaignes
chapon aux morilles, grenadin de veau, suprême 
de pintadeau aux girolles

le mielleux 
(épeautre, amandes et miel)
Idéal pour accompagner 
et saucer les bons repas de fêtes

les toasts - Natures, briochés aux figues 
(spécial foie gras) ou seigle (spécial fruits de mer)

les navettes Briochées                            0,60 €
un peu de Fantaisies 
sur ma taBle
la baguette Epis, la Marguerite 
(pavot et sésame, nature, céréales)

les Boules de taBle
Tradition, 6 céréales, Fournée, 
Noix, Figues

HORAIRES ExcEPTIONNElS / le dimanche 24 décembre 2023 : de 
7h00 à 13h00 et de 13h30 à 17h00 Fermé le lundi 25 décembre et 
le mardi 26 décembre • Le Dimanche 31 décembre 2023 : de 7h00  à 
13h00  et de 13h30 à 16h30 • Fermé le lundi 1er janvier

New

Briochettes aux escargots
le plateau de 12 - Briochettes aux escargots 
et beurre d’ail fait maison (à réchauffer)

 19,90 €
New

pour les Fêtes

New

Briochettes aux Escargots



Galette en 4, 6 ou 8 parts
100 % PUR BEURRE et 100% FAIT MAISON 
Sur commande à partir du 31 décembre

Frangipane
Feuilletées pomme
Briochées Façon Tropézienne 
(nature, spéculoos ou chantilly framboise)
Elle revient ! la Fleur de vanille
Taille unique - 6 parts              26,00 €

la chocolat / Fruits rouges
Pâte feuilletée chocolat, 
crème d’amandes, chocolat 
et compotée de fruits rouges

U N I v E R S

des Bûches
POUR  TERM INER  lE  REPA S  AU  SEPT I èME  c I E l

6 parts : 30,60 €  - 8 parts : 40,80 €
Les bûches sont disponibles en bûchettes à 4,90 €

pluton - Biscuit financier amande, crumble chocolat 
au lait Jivara 40%, mousse chocolat noir Extra bitter 61%, 
lait Jivara 40% et Ivoire 35%

Jupiter - Biscuit moelleux au caramel beurre salé, 
crumble fleur de sel enrobé de chocolat au lait Jivara 
40%, insert crème brulée à la vanille de Taha’a, crémeux  
chocolat Jivara 40%, mousse lactée caramel

soleil - Biscuit financier amandes et zestes de ci-
trons, crumble à la fleur de sel enrobage chocolat blanc,  
crémeux fruits de la passion, mousse au lait vanillé

la terre (Sans Gluten) - Biscuit pain de gênes 
amandes sans farine aux éclats de noix de pécan du Brésil, 
croustillant duja amandes fleur de sel, compotée de poires 
à la vanille de Taha’a, mousse praliné noix de pécan

mercure - Biscuit caramel beurre salé aux éclats de  
noisettes, crumble enrobé de chocolat au lait et caramel 
beurre salé, mousse intensément noisette, crémeux praliné 
noisette, crémeux chocolat Hukambi 53%

saturne - cake au chocolat et éclats de marrons, 
mousse intensément vanille de Taha’a, compotée de fruits 
rouges, crème de marrons

neptune (sans gluten) - Biscuit moelleux chocolat, 
glace stracciatella, meringue croquante

uranus (sans gluten) - Biscuit moelleux chocolat,  
crème glacée vanille de Madagascar aux noix de Pécan 
caramélisées, crème glacée Jivara 40% 

la lune (sans gluten) - Biscuit moelleux aux amandes,  
crème glacée caramel beurre salé, crème glacée aux pommes 
caramélisées 

la Bûche collection 2K23 - taille unique 8 pers
Biscuit pain de gênes à l ’amande, croustillant duja amandes, 
crémeux ananas, mangues, passion et vanille de Taha’a, mousse  
légère infusée à la fève de tonka                             48,00 €

N O U v E l l E

année 2024
Pour le Nouvel An, les bûches pâtissières 
seront également disponibles 
en Entremet Nouvel An - 5,10 € la part

le 2K24 - Biscuit et croustillant noisettes 
du Piémont, crémeux vanille de Tahiti, mousse 
légère aux zestes de citrons bergamotes, format 
unique 8 personnes                          40,80 €

(8 pers - 31,50 €)

venus - Biscuit pain d’épices, crème glacée aux  
brisures de spéculoos et éclats de meringues

mars (sans gluten) - Brownie noix de Pécan  
caramélisées, crème glacée vanille de Madagascar, 
crème glacée cacahuète, caramel beurre salé

comète (sans gluten) - Biscuit pain de gêne, 
crème glacée vanille de Madagascar, meringue  
italienne 

commandeS
                             Afin de satisfaire au mieux vos commandes et de 
faciliter l ’organisation de notre équipe, merci de bien vouloir 
commander avant : le dimanche 17 décembre 2023 pour 
Noël  • le samedi 23 décembre 2023 pour la Saint Sylvestre

                       Pour retirer vos achats, n’oubliez pas de 
vous munir de votre bon de commande.

1 Galette de 8 parts achetée  
= 1 bouteille de cidre offerte

oFFRe
SPéciale

J O y E U x  N O ë l  E T  B O N N E  A N N é E  2 0 2 4  ! !

Noël dans les étoiles !

Blandine et Simon Huchette
Boulangerie Pâtisserie | chocolaterie | Glacerie

1540 rue du Touret,  62136 la couture | 03 21 64 19 80
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Galette en 4, 6 ou 8 parts
100 % PUR BEURRE et 100% FAIT MAISON 
Sur commande à partir du 31 décembre

Frangipane
Feuilletées pomme
Briochées Façon Tropézienne 
(nature, spéculoos ou chantilly framboise)
Elle revient ! la Fleur de vanille
Taille unique - 6 parts              26,00 €

la chocolat / Fruits rouges
Pâte feuilletée chocolat, 
crème d’amandes, chocolat 
et compotée de fruits rouges
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